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ВСТУП
Молочна кислота та інші продукти обміну молочнокислих бактерій [...]

МАТЕРІАЛИ ТА МЕТОДИ
Об’єктом дослідження була мікрофлора кефіру [...]

РЕЗУЛЬТАТИ
До основних вад кефіру відносять розвиток кишкових паличок [...]

ВИСНОВКИ
У свіжому кефірі молочнокислі бактерії були виявлені в достатній кількості – 1,1×107 КУО/см3 [...]
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ABSTRACT
 

BACTERIAL OBSERVATION OF KEFIR IN THE PROCESS OF ITS STORAGE
 

Kefir as a traditional fermented food has numerous health benefits due to its unique chemistry
reflected in its superior nutritional value [...]
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